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(Texæ présentant de I'intérêt pour I'EEE)

(1)

(2)

LA coMMIssIoN EUROPÉENNE.

w le traité sur le fonctionnement de I'Union européenne,

vu le reglement (CE) no 133312008 du Parlement européen et
du Conseil du 16 décembre 2008 sur les additifs alimen-
taires (1), et notamment son article 10 et son anicle 30, para-
graphes I et 5,

considérant ce qui suit:

Le règlement (CE) n'1j3312008 pÉvoit lttablissement
d'une liste de l'Union des additifs alimentaires autorises
dans les denrées alimentaires, mentionnant également
Ieurs conditions d'utilisation.

Les additifs alimentaires actuellement autorisés dans les
denrées alimentaires en veftu de la directive 9aft5lcB du
Parlement européen et du Conseil du 30 iuin 1994
concernant les édulcorants destinés à être employés
dans les denrées alimentaires (2), la directive 94l36lCE
du Parlement européen et du Conseil du 30 juin 1994
concernant les colorants destinés à être employes dans
les denrées alimentaires (r) et la directive 95l2lCE du
Parlement européen et du Conseil du 20 Ëwier 1995
concemant les additifs alimentaires autres que les colo-
rants et les édulcorants (a) doivent être répertoriés dans
I'annexe II du reglement (CE) no l3Jil2008 après
examen de leur conformité aux articles 6, 7 et 8 dudit
règlement. L'examen susvisé ne doit pas inclure une
nouvelle évaluation des risques par l'Autorité européenne
de sécurité des aliments (ci-après l'-Autorité"). Les additifs
alimentaires et les utilisations qui ne sont plus nécessaires
ne doivent pas êffe mentionnés dans l'annexe II dudit
reglement.

Seuls les additifs alimentaires figurant sur la liste de
l'Union de I'annexe II du règlement (CE) no 733J120A8
peuvent être mis sur le marché et utilisés dans les denrées
àlimentaires selon les conditions d'emploi ffxées dans

cette annexe. Les additifs doivent êre répertoriés sur la
base des categories de denrées alimentaires auxquelles ils
peuvent êrre ajoutés. Pour faciliter le transfert et accroître
la transparence de la procédure d'autorisation, il convient
de metre au point un nouveau système de catégorisation
des denrées alimentaires sur lequel reposera I'annexe II.

(4) Le système de categorisation des denrees alimentaires
établi dans la norme générale du Codex Alimentarius
pour les additifs alimentaires (5) a servi de point de
départ pour l'élaboration du système de I'Union. Cepen-
dant, ce système a dû être adapté pour tenir compte de la
spécificité des autorisations d'additifs alimentates exis-
tantes dans I'Union. Les dispositions sectorielles de
I'Union actuellement en vigueur dans le domaine des
denrées alimentaires ont été prises en considération. Les
catégories sont créées à la seule fin de l'énumération des
additifs autorisés et de leurs conditions d'utilisation.

(5) Dans un souci de clarté, il est nécessaire de mentionner
les additifs alimentaires par groupes d'additifs en we de
leur autorisation dans certaines denÉes alimentaires. Il y
a lieu de foumir des orientations concernant la descrip-
tion des différentes catégories de manière à garantir une
interprétation uniforme. Au besoin, des décisions d'inter-
prétation peuvent êffe adoptées conformément à
lanicle 19 du reglement (CE) n" 133312008 pour
préciser si une denrée alimentaire donnée appartient ou
non à une categorie d'aliments déterminée.

(6) Les nitrites (E 249 et 250) sont nécessaires comme
conservateurs dans les produits à base de viande, pour
lutter contre la prolifération éventuelle de bactéries
nocives, notamment Clostrilium bæulinum. L'utilisation
de nitrites dans les viandes peut toutefois entraîner la
fiormation de nitrosamines, qui sont des substances carc!
nogènes. L'autorisation actuelle des nitrites en tant
ou'additifs alimentaires trouve un comoromis entre ces
eff.rc, .o.pt. tenu de I'avis scientifiquê de lAutorité et
de la nécessité de maintenir certaines denrees alimentaires
traditionnelles sur le marché. Pour certains produits à
base de viande fabriqués de manière traditionneile, des

(3)

( ')  IO L 394 du 37.12.2008, p. 16.
C) lo L 2j7 du 1o.9.199a, p. 3.
( ')  lO L 237 du 1,0.9.t994, p. 7).
( ' )  ,O t 61 du 18.3.1995, p. 1. (5) NGAA, Codex STAN 192-1995.
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doses residuelles maximales ont été fixées à l'annexe III
de la directive 95l2lCE. Ces limites doivent être mainte-
nues dans des produits clairement designés et identiliés;
cependant, il convient de pÉciser qu'elles s'appliquent à
la fin du processus de production. En outre, la Commis-
sion consultera les Etats membres, les parties intéressées
et l'Autorité pour examiner la possibilité de réduire les
doses maximales actuelles dans-tous les produits à base
de viande et de simplifier davantage les règles applicables
aux produits traditionnels. Selon les résultats de cette
consultation, la Commission déterminera s'il convient
de proposer une adaptation des quantités maximales de
nitrites pouvant êfre aioutées à ceftains produits à base
de viande.

Dans les eaux de table préparées relevant de la catégorie
14.1.1, les seuls additifs permis doivent être I'acide phos-
phorique et les phosphates. Étant donné que I'annèxe II
du reglement (CE) n' 133312008 esr destinée à harmo-
niser davantage I'utilisation d'additifs alimentaires dans les
denrées alimentaires au sein de l'Union et à assurer le
bon fonctionnement du marché intérieur, les sels miné-
raux ajoutés aux eaux préparées à des fins de normalisa-
tion ne doivent pas être considérés comme des additifs et
ne doivent donc pas entrer dans le champ d'application
du présent reglement.

Tous les additifs alimentaires actuellement autorisés font
I'objet d'une réévaluation par l'Autorité conformémenr au
règlement (UE) n" 25712010 de la Commission établis-
sant un programme pour la réévaluation des additifs
alimentaires autorisés (r). La réévaluation des additifs
alimentaires est réalisée selon les priorités définies dans
ledit règlement.

En janvier 2008, llutorité a adopté un avis sur le lyco-
pène (2), dans lequel elle a déduit une dose journalière
admissible (DJA) de 0,5 mg/kg de poids corporelijour
pour le lycopène (E 160d) provenanr de toutes les
sources et indiqué que l'ingestion potentielle pourrait
dépasser la D/A, en parriculier chez les enfants. L'utilisa-
tion de lycopène comme colorant alimentaire doit donc
être limitée.

tances ne pdsente aucun danger pour le consommateur.
Elle prévoit dtlaborer une nouvelle proposition incluant
des quantités rewes pour juillet 2011.

Dans son avis sur la sécurité de laluminium de source
alimentaire adopté le 22 mai 2008, l'Autorité a conclu
que l'exposition pourrait être trop élevée pour une
proportion significative de la popularion européenne.
L'Autorité n'a pas pu tirer de conclusion quant aux
sources spécifiques contribuant à la teneur en aluminium
d'un aliment particulier, comme la quantité présente de
façon inhérente, les contributions de l'utilisation d'additifs
alimentaires et les quantités libérées dans les aliments au
cours de leur ransformation et de leur conseryation Dar
le papier d'aluminium, les récipients ou ustensiles conte-
nant de laluminium. Afin de réduire lexposition à
l'aluminium, il convient de limiter l'utilisation âe certains
additifs alimentaires contenanr de l'aluminium. La
Commission met actuellement au point des mesures
visant à restreindre l'exposition aux- additifs contenanr
de l'aluminium. Elle compte élaborer une proposition
incluant des quantités revues pour septembre 2011.

Les parties intéressées ont été invitées à fournir des infor-
mations concemant l'utilisation et la nécessité d'utilisa-
tion des colorants alimentaires énuméÉs à l'annexe V de
la directive 941)6lCE. À l'heure actuelle, une parrie de ces
colorants ne sont pas utilises dans certaines-des catégo-
ries de denrées alirnentaires mentionnées dans cene
annexe. Cependant, certains de ces colorants autorisés
doivent être maintenus sur la liste, car ils pourraient
devoir être employés pour remplacer totalêment ou
partiellement des colorants que l'Autorité pourrait juger
préoccupants lors de la réévaluation. A ce stade, le
nombre de colorants alimentaires autorisés Deut être
réduit dans les catégories de denrées alimentaires
suivantes: fromages fondus aromatisés, conserves de
fruits rouges, pâtes de poisson et de crustacés, crustacés
précuits et poisson fumé.

Le colorant alimentaire E 160f, c'est-à-dire I'ester éthy-
lique de I'acide p-apo-caroténique-8' (C 30), n'est plus
proposé par le fabricant, et la réévaluation de cette subs-
tance par I'Autorité n'est plus soutenue par les exploitants
du secteur. Dès lors, il convient de ne pas inscrire cer
additif sur la liste de I'Union.

(14) Le colorant alimentaire E 1619 (canthaxanthine) ne peut
être utilise que dans les saucisses de Strasbourg. La
Commission a été informée que ce colorant n'est plus
utilisé. Dès lors, I'autorisarion durilisarion de cet additif
dans les saucisses de Strasbourg ne doit pas figurer sur la
liste de I'Union. Cependant, la directive 2OOglJ5lCE du
Parlement européen et du Conseil du 23 awil 2009 rela-
tive aux matières pouvant être ajoutées aux médicaments
en vue de leur colorarion (6) prévoit que les États
membres n'autorisent, pour la coloration des médica-
ments à usage humain et vétérinaire, que les matières
visées à l'annexe I de la directive 94li6lc1. La canthaxan-
thine étant actuellement utilisée dans certains médica-
ments, elle doit être conseryée dans la liste des additifs
autorisés.

(') to L i09 du 30.4.2o09, p. ro.

(1 1)

(71

(12)

(8)

(e)

(1 3)

(10) En septembre 2009, I'Autorité a adopté des avis scienti-
fiques sur le Sunser Yellovt FCF (E 110) (r), le jaune de
quinoléine (E 104) (a) et le ponceau 4R (E 124) (t). Sur la
base de l'évaluation de I'exposition alimentaire réalisée
aux fins de ces avis, l'Autorité a conclu que, lorsque les
quantités maximales sont utilisées dans le cas du iaune de
quinoléine et du ponceau 4R, la consommation esdmée
aux centiles moyens et supérieurs excède généralement la
D/A. Pour le Sunset Yellow, I'exposition peut égalemenr
être trop élevée, en particulier pour les enfants de I à l0
ans. Les estimations de la consommafion reposaient sur
les quantités utilisées communiquées pa; I'industrie
alimentaire en 2009. La Commission procède au
réexamen des utilisations er des quantites àctuellement
autorisées afin de vérifier que I'exposition à ces subs-

( ')  iO L 80 du 26.3.2O10, p. 19.
('?) The EFSA Joumal (2ooSl, 674, p. r.
O EFSA Joumal 2009;7(11):r33o.
(4) EFSA Joumal 2009; 7111):1329.
(t) EFSA Journal 2009:7(11):1328.
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(1 5) Le reglement (CE) no 88412007 de la Commission du
26 lljllet 2007 relatiî à des mesures d'urgence suspen-
dant I'utilisation du colorant alimentaire Rouge 2G
(E 128) (1) a suspendu lutilisation de ce colorant et la
mise sur le marché de denrées alimentairu contenant ce
colorant. Dà lors, il convient de ne pas inscrire le rouge
2c (E 128) sur la liste de I'Union.

(16) Lors de la réévaluation par l'Autorité, il est apparu que le
colorant alimentaire E 154 ftrun FK), uniquement auto-
risé dans les kippers, n'est plus utilisé. L'Autorité n'a pas
pu tirer de conclusion quant à la sécurité de cette subs-
tance, en raison de I'insuffisance des données disponibles
concernant la toxicité (2). Dès lors, il convient de ne pas
inscrire cet additif sur la liste de I'Union.

(17) Diverses utilisations de I'anti-agglomérant E 551, c'est-à-
dire le dioxyde de silicium, sont actuellement autorisées
par la directive 95l2lCE. Dans son avis du 18 mai
1990 (r), le comité scientifique de I'alimentation
humaine a associé à cet additif alimentaire une DIA
(non spécifiée,. Il est nécessaire, sur le plan technolo-
gique, dttendre les utilisations de cet additif à des quan-
tites plus élevées que celles actuellement autorisées dans
les produits de substitution du sel. Une telle extension
serait utile aux consommateurs, car elle permettrait de
mettre en vente des produits de substitution du sel
anti-agglomérants dans- les pays européens chauds et
humides, alors qu'actuellement, les effets d'agglomération
y rendent I'utilisation de produits de substitution du sel
peu pratique et souvent impossible. Dà lors, il y a lieu
d'augmenter la quantité maximale autorisée dans les
produits de substitution du sel.

(18) L'Autorité a évalué les informations relatives à la sécurité
du copolyrnère méthacrylate basique urilisé comme agenr
d'enrobage des compléments alimenaires solides. Dans
son avis du 10 féwier 2010, lAutorité a conclu que
cette utilisation n'est pas préoccupante pour la santé,
car le copolymère méthacrylate basique n'est pratique-
ment pas absorbé à panir du tractus gastro-intestinal
après I'administration orale. Cet additif doit iouer un
rôle technologique en protégeant contre I'humidité et
en masquant le goût de divers nutriments tout en
pennettant leur libération rapide dans I'estomac. Dès
lors, il convient d'auroriser lutilisation du copolymère
méthacrylate basique comme agent d'enrobage des
compléments alimentaires solides au sens de l'article 2
de la directive 20021461C8 du Parlement européen et du
Conseil (a), en une quantité de 100 000 mg/kg. Il y a lieu
d'attribuer à ce nouvel additif alimentairc le numéro E
t205.

(19) Il est nécessaire de réglementer I'utilisation des additifs
dans les édulcorants de table tels que déffnis à l'article 3,
paragraphe 2, point g), du règlement (CE) no lJlil2008.

Ces preparations contenant des édulcorants autorisés
sont destinées à être vendues au consommateur final
en tant que substitut de sucre. Les additifs nécessaires
peuvent différer selon la forme sous laquelle les édulco-
rants de table se prcsentent (liquide, poudre ou
comprimés).

(20) Le transfert des additifs alimentaires dans I'annexe II du
nàglement (CE) no l3J7l2OA8 doit être considéd comme
ayafi éré mené à bien conformément à I'article 34 dudit
règlement à la date d'application des modifications intro-
duites par le present Èglement. ]usqu'à cette date, les
dispositions de I'anicle 2, paragraphes 1, 2 et 4, de la
directive 94P5|CE, de l'anicle 2, paragraphes I à 6 et 8
à 10, de la directive 941'6lCE et des articles 2 et 4 dela
directive 95l2lCE, ainsi que des annexes de ces directives,
doivent continuer de s'appliquer.

(211 Le nansfert des additifs visrés aux articles 6, 7 et 8 du
rÈglement (CE) n" 13J312008 dans la liste de l'Union ne
dewait pas avoir de repercussions sur leurs utilisations
actuelles. Toutefois, il y a lieu de prevoir une période
transitoire pour pennettre aux exploitants du secteur de
se conformer aux dispositions du présent Èglement.

(22) Il est nécessaire de clarifier I'exception au principe de
transfert dans une denÉe alimentaire composée autre
que celles visées à I'annexe II du règlement (CE)
no l)1312008, établi à I'anicle 18, paragraphe 1, point
a), dudit reglement. A l'article I de la directive 95l2lCE et
à l'article 3 de la directive 94l36lCE, cetre exceprion
s'appliquait aux denrées alimentaircs qui, désormais, Iigu-
rent respectivement dans les tableaux I et 2. Pour ce qui
est des autres denrées alimentaires composées apparte-
nant aux catégories énumérées dans la panie E (soupes
et potages, sauces, salades, etc.), le principe de transfert
doit continuer de s'appliquer.

{zJl Les mesures prévues au présent reglement sont
conformes à I'avis du comité pennanent de la chaîne
alimentaire et de la santé animale et n'ont soulevé I'oppo-
sition ni du Parlement européen, ni du Conseil,

A ADOPTÉ LË PRÉSENT RÈGTEMTTVT:

At'ticle prernier

Modification du règlement (CE) n" ltttl2ffi8

L'annexe II du reglement (CE) n" 131J12008 est remplacée par
le texte de I annexe du pÉsent règlement.

Article 2

Dispositions transitoires

1. L'annexe II du règlement (CE) no 1333/2008, telle que
moditée par le présent reglement, s'applique à partir du
l" juin 2013.

f) )O L 795 du 27.7.2oo7, p. 8.
0 EFSA Joumal 207O;8(a):1535.
(t) Opinion of the Scientif;c Committee for Food on First Series of Food

'\ddirives 
-for vaious -technolngkal junctions, Reports of SCF" (25th

ser ies,199l) .
(') lO L 78) du 12.7.2oo2, p. 51-
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2. Par dérogation au paragraphe 1, les entrées suivantes de
lannexe ll du règlement (CE) no 13t312008, telle que modiffée
par le present reglement, s'appliquent à partir de la date d'entree
en vigueur du present règlement:

a) au point 3 de la partie B, I'entrée relative au copolyrnère
méthacrylate basique (E 1205);

b) au point 12.1.2 de la partie E, I'entree relative à I'utilisation
du dioxyde de silicium (E 551) dans les produits de subs-
titution du sel:

c) au point 17.1 de la partie E, I'entrÉe relative à lutilisation du
copolymère méthacrylate basique (E 1205) dans les complé-
ments alimentaires sous la forme solide.

t. L'article 2, paragraphes 7,2 et 4, de la directive 94l35lCE,
lhrticle 2, paragraphes 1 à 6 et paragraphes 8, 9 et 10, de la
directive 94l36lCE et les articles 2 et 4 de la directive 95l2lCE,
ainsi que les annexes de ces directives, cessent de s'appliquer à
panir du 1er juin 2013.

4. Par dérogation au paragraphe 3, I'entÉe de l?nnexe IV de
la directive 95l2lCE relative à I'utilisation du dioxyde de silicium
(E 551) dans les produits de substitution du sel cesse de s'appli-
quer à partir de la date d'entrée en viguzur du présent règle-
ment,

5. Les denrées alimentaires qui ont été mises sur le marché
legalement avant le ler juin 2013 mais qui ne sont pas
conformes au present reglemertt peuvent continuer d'être
commercialis&s jusqu'à leur date de durabilité minimale ou
leur date limite de consommation.

Artide 3

Iæ reglement (CE) no 88412007 est abrogé à partir du 1'r juin
20t7.

Artde 4

Le présent reglement entre en vigueur le vingtième jour suivant
celui de sa publication au Joumal ofuiel de I'tJnion wropéennc.

Le present reglement est obligatoire dans tous ses éléments et directement applicable dans tout
Etat membre.

Fait à Bruxelles, le 11 novembre 2011.

Pn lo Commisdon

b præidnx

José Manuel BARROSO
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nÈcrnuEur (uE) N" rrtrlz0rr DE LA coMMlssloN
du ll novembre 20ll

modifiant l'annexe II du règlement (CE) n" 137712O08 du Parlement européen et du Conseil en ce
qui concerne les glycosides de stéviol

(Texte présentant de I'intérêt pour I'EEE)

LA COMMISSION EUROPEENNE.

vu le traité sur le fonctionnement de l'Union européenne,

vu le Èglement (CE) no 133312008 du Parlement européen et
du Conseil du 16 décembre 2008 sur les additifs alimen-
taires (1), et notamment son article l0 et son article 30,
paragraphe 5,

considérant ce qui suit:

(1) Le reglement (CE) no 1t33120A8 établit une liste de
I'Union des additifs alimentaires autorisés dans les
denrées alimentaires et de leurs conditions d'utilisation.

(2) L'Autorité européenne de sécurité des aliments (ciapres

-l'Autorité') 
a évalué la sécurité des glycosides de stéviol,

extraits des feuilles de la plante Stevia rebaudianc Bertoni.
utilisés en tant qu'édulcàrant, et a rendu son avis le
10 mars 2010 (2). L'Autorité a fixé une dose iournalière
acceptable (DlA) pour les glycosides de stéviol, exprimée
en équivalents stéviols, de a mglkg de poids corporel/
jour. D'après des estimations prudentes de I'exposition
des adultes et des enfants aux glycosides de stéviol, il
est probable que la DJA soit dépassée aux doses maxi-
males d'utilisation proposées.

(3) Sur la base des conclusions de I'Autorité, les demandeurs
d'autorisation ont proposé des doses d'utilisation révisées,
en septembre 2010, sur lesquelles I'avis de lAutorité a
été sollicité. Une déclaration sur une nouvelle évaluation
de l'exposition au produit a été publiée en janvier
2011 (3). L'examen de ces doses d'utilisation revisées a
cependant conduit à une conclusion tres similaire, à
savoir que tant chez l'adulte que chez l'enfant, la DIA
pouvait être dépassee chez les grands consommateurs.
L'exposition totale prévisible aux glycosides de stéviol
devrait provenir en majeure panie de la consommation
de boissons aromatisées non alcoolisées (boissons rafraî-
chissantes sans alcool).

t ' l  lO r fS+ au 31.12.2008, p. 16.
(2) Avis scientifique du groupe iur les additifs alimentaires er les sources

de nuriments ajoutés aux aliments concemant la sécurité des glyco-
sides de stéviol pour les utilisations proposées en tant qu'additif
alimentaire (.Scientific Opinion on the safety of steviol glycosides
for the proposed uses as a food additive,). EFSA lloumil'1ZotO1;
8(4):1 537 .

(r) Déclaration de I'EFSA: *Revised exDosure assessment for steviol
glycosides for the proposed uses as-a food additive,, EFSA Joumal
(2011);  9(01):19l2.

Eu égard à la nécessité de mettre sur le marché de
nouveaux produits à valeur énergétique réduite, il y a
lieu de subordonner I'autorisation des glycosides de
stéviol au respect de doses maximales d'utilisation appro-
priées. Etant donné la contribution signifïcative poten-
tielle des boissons rafraîchissantes sans alcool à I'exposi-
tion aux glycosides de stéviol, il convient de prescrire,
pour les boissons aromatisées, des doses d'utilisation
moins élevées que les doses précédemment proposées
et évaluées par I'Autorité.

La Commission demandera aux producteurs et aux util!
sateurs de glycosides de stéviol àe lui foumir des infor-
mations sur I utilisation réelle de I'additif alimentaire
concemé à la suite de son autorisation. la Commission
mettra ces informations à la disposition des États
membres. Au besoin. elle demandera à l'Autorité de
procéder à une nouvelle évaluation de I'exposition, plus
poussée, en tenant compte de I'utilisation réelle des
glycosides de stéviol dans les différentes sous-catégories
de denrées alimentaires et de la consommation d'aliments
à valeur énergétique normale par rapport à celle
d'aliments à valeur énergétique réduite.

Dans son avis, l'Autorité exprime la D)A de glycosides de
stéviol en équivalents stéviols. L'exposition alimentaire
aux glycosides de stéviol a également été exprimée en
équivalents stéviols. Il convient donc que les doses maxi-
males d'utilisation autorisées soient elles aussi exprimees
en équivalents stéviols. Les doses maximales de glycosides
de stéviol sont exprimées comme la somme de tous les
glycosides de stéviol cités dans les spécifications et
peuvent êffe converties en equivalents stéyiols au
moyen des coefficients de conversion figurant dans
celles-ci.

Les mesures préwes au present reglement sont
conformes à l'avis du comité Derrnanent de la chaîne
alimentaire et de la santé animalè et n'ont soulevé I'oppo-
sition ni du Parlement européen ni du Conseil.

A ADOTM LÊ PRESENT REGLEMENT:

Artkle premier

Modification du règlement (CE) n" lttlpffi8

L'annexe II du reglement (CE) no 113312008 est modifiée
conformément à I'annexe du présent Èglement.

(4)

(5)

(6)

(7)
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Artide 2

Dispositions transitoires

Par dérogation à I'article 2, paragraphe l, du règlement (UE)
no 112912Q1.1 de la Commission du 1l novembre 20f 1 modi-
fiant I'annexe II du règlement (CE) no 13Jil2O08 du Parlement
européen et du Conseil par létablissement dune lisæ de I'Union
des additifs alimentaires (t), les inscriptions à I'annexe II, parties

B et E, du règlement (CE) no 133312008 relatives aux glycosides
de stéviol (E 960) s'appliquent à compter de la date d'entrée en
vigueur du pnésent reglement.

Artkle 3

Le présent règlement entre en vigueur le vingtième jour suivant
celui de sa publication au lournal oficiel de lUnion atropé,ame.

Le pÉsent rrglement est obligatoire dans tous ses éléments et directement applicable dans tout
Etat membre.

Fait à Bruxelles. le 1l novembre 2011.

Par la Commksbn

Le præilent

]osé Manuel BARROSO

(r) Voir page I du présent Journal ofÏiciel



L'annexe II du règlement (CE) n' 1133/2008 est modifiée comme suit:

l) Dans la partie 82, I'inscription suivante relative à I'additif E 960 est inséréeaprès

ANNEXE

I'inscription relative à I'additif E 959:

*E 960 Glycosides de stéviol,

Dans la partie E, les inscriptions suivantes relatives à I'additif E 960 sont insérées par ordre numérique dans les catégories de dentées alimentaires visées:

PARTIE E; ÀDDNIFS ALIMENTAiRES AMORISÉS DANS LES DIFFÉRENTES CATÉGORIES DE DENRÉES ALIMENTAIRES ET CONDITIONS D'T'TILISÀTION

Numéro de
categorie

01.4 Produits laitiers fermentés aromatisés, y compris traités thermiquement

0,

(60): exprimés en équivalents stéviols

Glaccs de consommation

(60): exprimés en équivalents stéviols

Fruits et légumes conservés dans le vinaigre, I'huile ou la saumure

(60): exprimés en équivalents stéviols

M.L4.l Préparations de fruits et de légumes, à fexclusion des compotes

(60): exprimés en équivalents stéviols

M.L,.l Confitures extrd et gelées extra âu sens de la directive 20O1/113/CE

(60): exprimés en équivalents stéviols

Confitures, gelées, marmelades et crème de marrons sucrée au sens d€ la directive 20Of/113/CE

Resûictions/exceptions

Uniquement produits à valeur énergétique réduite ou sans
sucres aioutés

Uniquement produits à valeur énergétique réduite ou sans
sucres aioutés

Uniquement conserves aigres-douces de fruits et de légumes

Uniquement produits à valeur énergétiqræ réduite

Uniquement confitures, gelées et marmelades à valeur énergé-
tique réduite

Uniquement confitures, gelées et marmelades à valeur énergé-
tique réduite

(4.2.5.2

Quantité mâximale (en
mg/l ou mg/kg selon le

cas)

Glycosides de stéviol

(60): exprimés en éqtrivalents stéviols
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Quantité maximale (en
mg/l ou mg/kg selon le

cas)

Glycosides de stéviol

Numéro de
catégorie

04.2.5.t Àutres pâtes à tartiner similâires à base de fruits ou de légumes

(60): exprimés en équivalents stéviols

05.1 Produits de cacao et de chocoht visés par la directive 2(ilJOlt6lCE

(60): exprimés en équivalents stéviols

Àutres confueries, y compris les microconfueries pour rafraîchir ltaleine

{60): exprimés en équivalents stéviols

0r., Chewinggum

(60): exprimes en équivalents stéviols

Decorations, enrobages et fourrages, à fexclusion des fourrages à basc de fruits rclcvant de la catêgorte 4.2.4

ResFictions/exceptions

Uniquement pâtes à tartiner à base de fruits secs, à valeur
énergétique réduite ou sans sucres ajoutés

Uniquement produits à valeur énergétique réduite ou sans
sucres aioutés

Uniquement produits à base de cacao ou de fruits secs, à
valeur énergétique réduite ou sans sucres aioutés

Uniquement pâtes à tartiner à base de cacao, de lait, de fruits
secs ou de graisses, à valeur énergétique réduite ou sans sucres
aioutés

Uniquement contseries sans sucres ajoutés

Uniquement microconfiseries pour rafraîchir l'haleine, sans
sucres aioutés

Uniquement pastilles rafraîchissantes pour la gorge fortement
aromatisées sans sucres aioutés

Uniquement produits sans zucres ajoutés

Uniquement conliseries sans sucres ajoutés

Uniquement produits à base de cacao ou de fruits secs, à
valeur énergétique réduite ou sans sucres ajoutés

(60): exprimés en équivalents stéviols
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Quantité maximale (en
mg/l ou mg/kg selon le

cas)

Glycosides de stéviol

Céréales pour petitdéjeuncr

(60): exprimés en équivalents stéviols

Produits de boulangerie fine

(60): exprimés en équivalents stéviols

Poisson et prcduits de la p&he transforrnés, y compris mollusques et crustacés

(60): exprimés en équivalents stéviols

tl.4.l Édukorants de table sous forme liquide

(60): exprimés en équivalents stéviols

t1-+2 Édutcorans de able sous forme de poudre

(60): exprimés en équivalents stéviols

lt-4-t Édulcorants de able sous forme de comprimés

(60): exprimés en équivalents stéviols

Soupes, potages et bouillons

Uniquement céréales pour petit-déieuner à teneur en {ibres de
plus de 15 %, et contenant au moins 2O% de son, à valeur
énergétique réduite ou sans sucres aioutés

Uniquement essoblaten - enrobage de papier comestible

Restrictions/exceptions

conserves et semi{ons€rves aigresdouces de

marinades de poissons, crustacés et mollusques
Uniquement
poissons et

(60): exprimés en équivalents stéviols

Uniquement les soupes et potages à valeur énergétique réduite

l.J
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Quantité nraximale (en
mg/l ou mg/kg selon le

cas)

Glycosides de stéviol

Numéro de
catégorie

Restrictions/exceptions

12.6

À I'exclusion de la sauce de soja (fermentée ou non fermentée)

Uniquement la sauce de soja (fermentée ou non fermentée)

(60): exprimés en équivalents stéviols

Àliments diététiques destinés à des ffns médicales speciales au s€ns de la direaive l999l2llCE (à I'cxclusion dcs produits relevant de la catégorie 13,1.5)

(60): exprimés en équivalents stéviols

t . t Àliments diététiques de régime contre lÂ prise de poids dcstinés à rcmplacer un repas ou I'apport alimentaire d une iournée {en tout ou en partie)

(60): exprimés en équivalents stéviols

14.1., NÊctars de fruits âu setrs de la directive 200f/f 12/CE ilu Conseil, nectars de légumes et produits similaires

Uniquement produits
sucres aioutés

à valeur énergétique réduite ou sans

(60): exprimés en équivalents stéviols

14.1.4 Boissons aromatisées

Uniquement produits à valeur énergétiqræ réduite ou sans
sucres aioutés

(60): exprimés en équivalents stéviols

Bière et boissons maltées

Uniquement bière sans alcool ou ayant une teneur en alcool
ne dépassant pas 1,2% vol.; bière de tablelTafelbiæltable becr
(contenant moins de 6 % de mott primitif) sauf Obugiiiges
EinJachbier bières ayant une acidité minimale de 30 milli+qui-
vafents exprimée en NaOH; bières brunes du type oud bruin

(60): exprimés en équivalents stéviols

Autres boissons alcoolisées, y compris les spiritueux ayânt un tire alcoomérique inférieur à 15% vol et les mélanges dc boissons alcoolisees et de boissons non alcoohsées14.L8

(60): exprimés en équivalents stéviols
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Numéro de
catégorie

1 5.1 Amuseaueule à base de pommes de terre, de éréales, de farine, d'arnidon ou de frcrrle

(60): exprimés en équivalents stéviols

Fruits à coque tramfofmés

(60): exprimés en équivalents stéviols

16. Desserts, à I'exclusion des produits relevant des catégories 1,3 et 4

Uniquement produits
sucres ajoutés

Restrictionsiexæptions

à valeur énergétiqrc réduite ou

(60): exprimés en équivalents stéviols

Compléments alimentaires sous forme solide, y compris sous forme rh gélules ou de comprimés et soun d'autres formes similaires

(60): exprimés en équivalents stéviols

Compléments alimentaires sous forme liquide

(60): exprimés en équivalents stéviols

Compléments alimentaires sous forme de shop olr sons une forme à mâcher

(60): exprimés en équivalents stéviols

Quantité maximale (en
mg/l ou mg/kg selon le

cas)
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